
Pappafico Sour

Japan Mule Kentucky Colada

LIKE YOUR EX...

BUT BETTER

Fruity, spicy and

crispy...Like you!

Old But Gold!

Better than Moscow! 

Te piá se Tó?

La password del Wi-fi

é PAPPAFICO2025@

Mango per Idea

The Best of Pappafico

Passion fruit, Burbon Whiskey,

Kahlua, Sherry, Cocco

€ 10,00

LIQUORE AL MANDARINO

GIAPPONESE, vodka, lime,

Organics Ginger Beer

€ 10,00

Gin, Disaronno, pimento,

lime, the verde

€ 10,00

Blend di Rum, Homemade Bitter

Falernum, mango, orzata, succo

di lime, succo d'ananas

€ 10,00

BITTER MARTINI, LIQUORE AL BERGAMOTTO

BASILICO E CETRIOLO, SUCCO D’ARANCIA

FRESCO, PUREA DI PASSION FRUIT, LIME

€ 10,00

STRENGH SOUR

RED FLAG

SWEET



Signature

House Spritz

Spritz...But Pappafico

style!

APEROL, Mango, Lime, Vino,

Soda.

€ 10,00

DO U LIKE BANANA?

MMM, SO BIG, SO

TASTY...WANT TO TRY?

RUM JAMAICANO, BITTER MARTINI,

FALERNUM, LIME, PUREA DI BANANA,

SCIROPPO AL CARAMELLO SALATO

€ 10,00

Tropical Americano

Italian taste with a

tropical touch!

Forbidden Passion fruit Bitter,

Vermouth, Tonica.

€ 10,00

BELLISSIMO

TASTE IT AND SCREAM:

BELLISSIMO!!!

GELSOMINO, PESCA, LIQUORE AL

THE, LIMONE

€ 10,00

ITALIAN SOUR

MONTENEGRO, AVERNA,

KAHLUA, LIMONE, SODA,

ZUCCHERO

€ 10,00

NO WORDS NEEDED...

MAMMA MIA!!!

STRENGH SOUR SWEET



Analcolici

PAPPAFICO

HAVE YOU EVER HEARD THIS NAME?
Succo d'arancia, Lime,

Mandorla e Cramberry

€ 7,00

Drive me crazy

GREEN LADY

Tropical mix, Lime,

Organics Ginger Beer

Sciroppo al cetriolo,

Lime, Soda

€ 7,00

€ 7,00

chi va piano, va sano e lontano!

ever...green

Birra Moretti Zero €5,00

€8,00

€8,00

€8,00

Gin Zero

Americano ZerO

NEGRONI ZERO

Indiana, Mediterranea

CLASSICA., Sugar Free, Cocco
acqua minerale ½ L €2,00

€4,00

€3,50

€4,00

€4,50

€3,50

BIBITE in bottiglia

BIBITE IN LATTINA

FEVER TREE

RED BULL 

SUCCHI DI FRUTTA

SOUR SWEET



DALLA NOSTRA SPINA

AUGUSTINER 0,3 L  € 4,00

0,5 L  € 7,00

ICHNUSA NON FILTRATA 0,4 L  € 5,00

MESSINA

€ 5,00

0,4 L  € 5,00

IN BOTTIGLIA

Corona, Beck’s, Bud, Heineken, Tennents, Desperados 

Birre

Weizen € 6,00

Baladin
L’IPPA
IPA 100% italiana dal colore ambrato brillante emana al naso
decise note agrumate di mandarino unite a sentori di melone e
mango. Al palato risulta evidente la particolare rilettura delle
classiche IPA inglesi dove il ceppo di lievito selezionato e
coltivato nel birrificio ne determina l’imprinting assolutamente
Baladin. Assolutamente beverina! 
INGREDIENTI: Acqua delle Alpi Marittime, malto d'orzo italiano,
luppolo italiano e lievito coltivato nel birrificio Baladin.

SUPER BITTER
È una birra ambrata con schiuma persistente di colore nocciola
chiaro. Profumi fruttati e caldi giungono immediati al
naso,fondendosi armonicamente con le delicate note erbacee e
agrumate del luppolo, che ritroviamo in bocca anche nel momento
della degustazione insieme ai sentori di cereale presenti sin dal
primo sorso.
INGREDIENTI: Acqua delle Alpi Marittime, malto d’orzo dei nostri
campi in Basilicata e Puglia, luppolo italiano, lievito coltivato nel
nostro birrificio.

BIRRE ARTIGIANALI € 6,00

SUD DI BALADIN
Birra giallo opalescente e schiuma bianca, si presenta al naso
con note marcate di cereale e aromi agrumati di mandarino e
coriandolo oltre che fresche note di luppolo. In bocca tornano
gli aromi agrumati, ben equilibrati con i sentori di cereali che si
fondono alle delicate note di buccia di arancia bruciata esaltate
dal lievito Baladin. Nell’insieme una birra fresca, di facile
bevuta seppur di carattere che si esalta mano a mano che sale di
temperatura fino a sprigionare sorprendenti sentori di miele
d’arancio. 
INGREDIENTI: Acqua, malto d’orzo, malto d’orzo frumento, miscela
di spezie e scorze d’agrumi in proporzione variabile, luppolo,
zucchero, lievito.

POP
Birra chiara dai toni giallo dorati e schiuma fine e persistente. Al
naso, immediati sentori di luppolo e agrume, leggere note
fruttate e di cereale in chiusura. Al gusto si ritrova il luppolo
con un accenno amaricato di media intensità che scorre
facilmente in bocca accompagnato da un agrumato di mandarino e
bergamotto. Nel complesso, una birra estremamente piacevole e
beverina nata per essere davvero una Popular Beer. Piacevole,
semplice, rinfrescante.
INGREDIENTI: Acqua, malto d’orzo, luppolo, lievito.

NAZIONALE GLUTEN FREE
Presenta qualche piccolissima differenza nel gioco di incastri tra i singoli elementi gustativi per l’apporto del riso - utilizzato per abbattere la
componente glutinica - che aggiunge una nota secca a quelle di camomilla.
INGREDIENTI: Acqua, malto d’orzo dei nostri campi, riso carnaroli di Cascina belvedere, luppolo italiano, miscela di spezie e scorze di agrumi in proporzione
variabile, zucchero, lievito.



HUGO € 7,00
Sciroppo di sambuco, VINO, Soda

APEROL € 7,00

APEROL, VINO, Soda

LIMONCELLO € 7,00

Limoncello, VINO, Soda

MARTINI BIANCO € 7,00

Martini Bianco, VINO, Soda

caffetteria
CAFFÉ ESPRESSO
CAFFÉ ESPRESSO DOPPIO
CAFFÉ DECAFFEINATO
CAFFÉ CORRETTO
CAFFÉ SHAKERATO
CAPPUCCINO

€ 1,50
€ 3,00
€ 2,00
€ 2,00
€ 4,00
€ 2,50

SPRITZ VENTURO € 8,00

Venturo, VINO, Soda

BIANCOSARTI € 8,00

Biancosarti, VINO, Soda

Spritz Aperitivi
AMERICANO € 8,00

MARTINI ROSSO, Martini Bitter, Seltz

NEGRONI € 8,00

MARTINI rosso, Campari Bitter, Gin

BELLINI € 7,00

Prosecco, Purea di pesca

ROSSINI € 7,00

Prosecco, Purea di fragole

MIMOSA € 7,00

Prosecco, Spremuta d’arancia

MILANO-TORINO € 8,00

Campari, Punt e mes

CAMPARI SODA € 5,00

ANALCOLICI
Crodino, Gingerino, Sanbitter

€ 4,00

MARTINI BITTER € 7,00

MARTINI BITTER, VINO, Soda

ST. GERMAIN € 10,00

ST. GERMAIN, VINO, SODA



VINI BIANCHI
LUGANA “SANTA SOFIA” € 4,50 € 23,00

CUSTOZA “SANTA SOFIA” € 20,00€ 4,00
SOAVE “SANTA SOFIA” € 4,50 € 23,00
GEWÜRTZTRAMINER € 5,00 € 27,00

VINI ROSSI
BARDOLINO “SANTA SOFIA” € 20,00€ 4,00
VALPOLICELLA CLASSICO € 25,00€ 4,50
VALPOLICELLA RIPASSO

BOLLICINE
PROSECCO “COLLI DEL SOLIGO € 5,00 € 27,00

FRANCIACORTA

€ 40,00

FRANCIACORTA ROSE’

CA’ DEL BOSCO PRESTIGE € 50,00

FRANCIACORTA BRUT € 7,00

€ 45,00

FRANCIACORTA SATEN € 45,00

CHAMPAGNE
GOBILLARD € 80,00

BILLECART € 90,00

1818 € 90,00

MOËT & CHANDON € 100,00

BOLLINGER € 130,00

DON PERIGNON € 280,00

VINI DOLCI
SPUMANTE DI MOSCATO € 27,00€ 5,00

Vini

€ 30,00€ 5,00

LUGANA “OTTELLA” € 25,00



Premium
RUM

ZACAPA 23 € 12,00
DIPLOMATICO RIS. € 10,00

HAVANA 7 € 8,00
APPLETON ESTATE 8 Y.R. € 9,00
MATUSALEM € 9,00

AMARI, GRAPPE e brandy
AMARI ITALIANI ED ESTERI € 5,00

GRAPPA BIANCA DI LUGANA SCARAMELLINI € 5,00

GRAPPA BARRICATA DI LUGANA SCARAMELLINI € 4,50
18 LUNE MARZADRO € 6,00

FOUR ROSES € 7,00

JIM BEAM € 7,00

JACK DANIELS € 7,00

JAMESON € 7,00

JACK DANIELS HONEY € 8,00

LAPHROAIG € 10,00

CAOL ILA 12 Y € 12,00

LAGAVULIN 8 Y € 12,00

Whisky



LONG DRINKS
GIN BOMBAY TONIC/LEMON € 8,00

VODKA TONIC/LEMON € 8,00

RUM COLA € 8,00

VODKA RED BULL € 9,00

JEGERMEISTER RED BULL € 9,00

WHISKY RED BULL € 9,00

TANQUERAY TONIC € 9,00

PESTATI
MOJITO
Rum BACARDI C. BLANCA, Lime, Zucchero, Menta, Soda

CUBA LIBRE
Rum BACARDI C. ORO,, Lime, Zucchero, Coca-Cola

CAIPIRINHA
Cachaca, Lime, Zucchero

CAIPIROSKA
Vodka, Lime, Zucchero

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

COCKTAILS

GIN FIZZ
Gin, Succo di limone, Sciroppo di zucchero, Soda

BLACK RUSSIAN
VODKA, KAHLUA

€ 9,00

€ 9,00

COSMOPOLITAN
Vodka, Cointreau, Lime, Cranberry

€ 9,00

DAIQUIRI
Rum, Succo di lime, Sciroppo di zucchero

€ 9,00

MOSCOW MULE
Vodka, Succo di Lime, Ginger Beer

€ 9,00

Classici Premium
GIN

GIN MARE € 12,00

GIN AL POMPELMO € 12,00

ROKU € 12,00

VODKA
GREY GOOSE € 12,00

BELVEDERE € 12,00

CRISTAL HEAD € 15,00

BELUGA € 12,00

CIROC € 10,00

BULLDOG € 12,00

J. BERRY € 12,00

HENDRICK’S € 12,00

TANQUERY 10 € 12,00



Hamburger
FORTE SALVI
FASSONA PIEMONTESE 150 GR KM 0, INSALATA, POODORO,

CHEDDAR, MAIONESE, PATATE DIPPERS.

€ 13,00

1-3-7-11

FORTE ARDIETTI
FASSONA PIEMONTESE 150 GR KM 0, FUNGHI, BRIE, RUCOLA,

BACON, PATATE DIPPERS.

€ 14,00

1-3-7-11

FORTE RONCHI
FASSONA PIEMONTESE 150 GR KM 0, SPINACI, UOVO AL

TEGAMINO, MONTE VERONESE, BACON, PATATE DIPPERS.

€ 15,00

1-3-7-11

FORTE PAPA
FASSONA PIEMONTESE 150 GR KM 0,CIPOLLA CARAMELLATA, PEPERONE

HABANERO, AVOCADO, CHEDDAR, SALSA BBQ, PATATE DIPPERS.

€ 15,00

1-7-10-11

FORTE ARDIETTI FORTE SALVI

FORTE LAGHETTO
IRISH HAMBURGER 200 GR, FRIARIELLI, SCAMORZA AFFUMICATA, UOVO AL

TEGAMINO, PATATE DIPPERS.

€ 16,00

1-3-7-11

FORTE CAPPUCCINI
DOPPIA FASSONA PIEMONTESE 300 GR KM 0, DOPPIO BACON, DOPPIO

CHEDDAR, POMODORO, SALSA BBQ, PATATE DIPPERS.

€ 19,00

1-3-7-11

PULL PORK
PULL PORK 200 GR, INSALATA, POMODORO, CIPOLLA CARAMELLATA,

SCAMORZA AFFUMICATA, SALSA BBQ, PATATE DIPPERS.

€ 16,00

1-3-7-11



Hamburger
IRISH BURGER
PANE NERO, HAMBURGER ANGUS IRLANDESE 200 GR, SCAMORZA

AFFUMICATA, BACON, FUNGHI, CAPPUCCIO ROSSO, CIPOLLA

CARAMELLATA, SALSA BBQ, PATATE DIPPERS.

€ 17,00

1-7-10-11

FISH BURGER
PANE NERO, HAMBURGER DI SALMONE 120 GR, POMODORO, AVOCADO,

ERBA CIPOLLINA, MISTICANZA, SALSA YOGURT, PATATE DIPPERS.

€ 15,00

1-4-7-11

VEGETARIAN BURGER
PANE NERO, HAMBURGER VEGETALE, POMODORO, FONTINA,

INSALATA, PATATE DIPPERS

€ 14,00

1-7-9-11-13

FORTE PAPA PAPPA-BURGER

MEXICAN BURGER
ANGUS 200 GR,POMODORI SEMI-DRY ROSSI, CIPOLLA ALLA PIASTRA,

PEPERONE HABANERO, SALAMINO PICCANTE, SALS PICCANTE, PATATE

DIPPERS.

€ 15,00

1-7-10-11

CHICKEN BURGER
HAMBURGER DI POLLO CON PAQNATURA KORNFLAKES, FONTINA,

POMODORO, INSALATA, MAIONESE, PATATE DIPPERS

€ 15,00

1-3-7-11

PAPPA-BURGER
PANE VERDE, IRISH 200GR, SALSA AL RADICCHIO, MOZZARELLA DI

BUFALA,  pomodorini semi-dry, bacon,  PATATE DIPPERS

€ 15,00

1-3-7-11



Pinse alla Romana
la schiacciata classica
olio extravergine di oliva del garda, rosmarino, sale di maldon,

raspadura di lodi.

€ 9,00

1-7

la vesuviana
pomodoro pelato italiano, alici del mar mediterraneo, ricotta

fresca, olio extravergine di oliva del garda

€ 13,00

1-3-7

LA SFIZIOSA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CARCIOFI RUSTICI PUGLIESI,

PROSCIUTTO CRUDO

€ 14,00

1-7

LA RICCA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, POMODORINI ROSSI CONFIT, PANCETTA GIOVANNA

PIACENTINA CON PARTI NOBILI MASSAGGIATA AL MIELE E LEGGERMENTE

AFFUMICATA, FORMAGGIO RASPADURA 

€ 13,00

1-7

LA DELICATA
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA, TARTARE DI SALMONE MARINATO IN OLIO AL

LIMONE, TIMO ED ERBA CIPOLLINA.

€ 14,00

1-3-7

TRENTINA
POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, FUNGHI, SPECK, RUCOLA, BRIE

€ 12,00
1-7

CASERECCIA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CREMA DI PISTACCHI, POMODORO SEMI-DRY,

MORTADELLA DOP.

€ 14,00

1-5-7-8

SAPORITA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SALSICCIA, FRIARIELLI, SCAMORZA

AFFUMICATA.

€ 13,00

1-7



Panini
poldo
COTOLETTA DI POLLO, POMODORO, INSALATA, MAIONESE

€ 8,00

1-7

BOMBA
PROSCIUTTO COTTO, FONTINA, POMODORO, INSALATA

€ 8,00

1--7

RUSTICO
SPECK, BRIE, FUNGHI, RUCOLA

€ 8,00

1-7

estate
prosciutto crudo, bufala, pomodoro, insalata

€ 9,00

1-7

TONNO
tonno, mozzarella, pomodoro, cipolla

€ 8,00

1-7

mortazza
mortadella, bufala, crema di pistacchi, pomodorini rossi confit

€ 9,00

1-7

club sandwich con patatine € 15,00

1-3-7

POMODORO, INSALATA, PROSCIUTTO COTTO, UOVO, MAIONESE E PATATINE FRITTE



Antipasti
taglieri di affettati misti e

selezione di formaggi
prosciutto crudo, speck dell’alto adige, mortadella

d.o.p., pancetta giovanna piacentina, giardiniera,

formaggio grana padano, brie

€ 25,00

CAPRESE DI BUFALA
POMODORO, MOZZARELLA, BASILICO

€ 12,00

7

PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA DI BUFALA € 15,00

7-9

mediterranea € 11,00
insalata mista, verdure alla griglia, bufala, origano

Insalatone
7

CHICKEN € 11,00
insalata mista, POLLO CROCCANTE, MAIS, FORMGGIO, SALSA YOGURT 1-7

TONNO € 11,00
insalata mista, TONNO, UOVO SODO, CIPOLLA DI TROPEA, OLIVE, MAIS 3-4

ESTIVA € 11,00
insalata mista, POMODORI, CETRIOLI, RASPADURA, CIPOLLA, OLIVE, ORIGANO 7

PESCHIERA DEL GARDA € 12,00
insalata mista, POMODORINI, BUFALA, PROSCIUTOO CRUDO, CROSTINI 1-7

COPERTO € 1,50



Dalla Cucina
maxi cotoletta 300 gr
con patatine € 16,00

arrosticini abruzzesi di pecora
10 pezzi € 12,00

1-7 20 pezzi € 22,00



MARGHERITA € 8.00
Pomodoro, Mozzarella

SALAMINO € 10,00
Pomodoro, Mozzarella, Salamino piccante

TONNO E CIPOLLE € 10,00

Tomato, Mozzarella, Tuna fish, Onions

PROSCIUTTO E FUNGHI € 11,00
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto cotto, Funghi

MARINARA € 7,50
Pomodoro, Aglio, Olio e Origano

WÜRSTEL € 10,00
Pomodoro, Mozzarella, Würstel

CRUDO E BUFALA € 13,00
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto crudo e Bufala 

Tomato, Garlic, Oil and Oregano

Tomato, Mozzarella, Spicy Salami

Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolle

Tomato, Mozzarella

Tomato, Mozzarella, Cooked Ham, Mushrooms

Tomato, Mozzarella, Würstel

Tomato, Mozzarella, Raw ham and Buffalo mozzarella

( 1-3-5-6-7-9-10-11-12 )

( 1-3-5-6-7-9-10-11-12 )

( 1-3-5-6-7-9-10-11-12 )

( 1-3-5-6-7-9-10-11-12 )

( 1-3-5-6-7-9-10-11-12 )

( 1-3-5-6-7-9-10-11-12 )

( 1-3-5-6-7-9-10-11-12 )

Pizze

PIZZA TRICOLORE 1 / 2 METRO € 25,00
MARGHERITA, Prosciutto E FUNGHI, DIAVOLA

( 1-3-5-6-7-9-10-11-12 )



Fritti

ALETTE DI POLLO
€ 6,00

jalapeno ripieni
€ 6,00

olive ascolane
€ 6,00

mozzarelline impanate
€ 6,00

nuggets
€ 6,00

patatine fritte
€ 5,00

patatine dippers
€ 5,50

patatine dolci americane
€ 6,00

1 1-7 1 1-7

1



Dolci

tiramisu’

€ 5,00

souffle’ al

cioccolato
€ 5,00

semifreddo con

amaro del capo

€ 6,00

MERINGA RIPIENA

€ 5,00

1-3-7
1-3-7

1-3-71-3-7



Allergeni
ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

GLUTINE - 1

(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut,

inclusi ibridati derivati)

CROSTACEI E DERIVATI - 2

(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

UOVA - 3

(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovo)

PESCE E DERIVATI - 4

(prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI - 5

(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI - 6

(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

LATTE E DERIVATI - 7

(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e

creme varie)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI - 8

(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, anacardi,

pistacchi)

SEDANO E DERIVATI - 9

(sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati

vegetali)

SENAPE E DERIVATI - 10

(si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11

(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12

(anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l

espressi come SO2 - usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di

prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia,nelle marmellate,

nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI - 13

(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14

(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, telline, ecc)
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	TANQUERY 10
	€ 12,00


	VODKA
	GREY GOOSE
	€ 12,00

	BELVEDERE
	€ 12,00

	CRISTAL HEAD
	€ 15,00

	BELUGA
	€ 12,00

	CIROC
	€ 10,00



	Hamburger
	FORTE SALVI
	€ 13,00

	FORTE LAGHETTO
	€ 16,00
	FASSONA PIEMONTESE 150 GR KM 0, INSALATA, POODORO, CHEDDAR, MAIONESE, PATATE DIPPERS.
	IRISH HAMBURGER 200 GR, FRIARIELLI, SCAMORZA AFFUMICATA, UOVO AL TEGAMINO, PATATE DIPPERS.


	FORTE ARDIETTI
	€ 14,00
	FASSONA PIEMONTESE 150 GR KM 0, FUNGHI, BRIE, RUCOLA, BACON, PATATE DIPPERS.


	FORTE CAPPUCCINI
	€ 19,00
	DOPPIA FASSONA PIEMONTESE 300 GR KM 0, DOPPIO BACON, DOPPIO CHEDDAR, POMODORO, SALSA BBQ, PATATE DIPPERS.


	FORTE RONCHI
	€ 15,00
	FASSONA PIEMONTESE 150 GR KM 0, SPINACI, UOVO AL TEGAMINO, MONTE VERONESE, BACON, PATATE DIPPERS.


	PULL PORK
	€ 16,00
	PULL PORK 200 GR, INSALATA, POMODORO, CIPOLLA CARAMELLATA, SCAMORZA AFFUMICATA, SALSA BBQ, PATATE DIPPERS.


	FORTE PAPA
	€ 15,00
	FASSONA PIEMONTESE 150 GR KM 0,CIPOLLA CARAMELLATA, PEPERONE HABANERO, AVOCADO, CHEDDAR, SALSA BBQ, PATATE DIPPERS.


	FORTE ARDIETTI
	FORTE SALVI

	Hamburger
	IRISH BURGER
	€ 17,00
	PANE NERO, HAMBURGER ANGUS IRLANDESE 200 GR, SCAMORZA AFFUMICATA, BACON, FUNGHI, CAPPUCCIO ROSSO, CIPOLLA CARAMELLATA, SALSA BBQ, PATATE DIPPERS.


	MEXICAN BURGER
	€ 15,00
	ANGUS 200 GR,POMODORI SEMI-DRY ROSSI, CIPOLLA ALLA PIASTRA, PEPERONE HABANERO, SALAMINO PICCANTE, SALS PICCANTE, PATATE DIPPERS.


	FISH BURGER
	€ 15,00
	PANE NERO, HAMBURGER DI SALMONE 120 GR, POMODORO, AVOCADO, ERBA CIPOLLINA, MISTICANZA, SALSA YOGURT, PATATE DIPPERS.


	CHICKEN BURGER
	€ 15,00
	HAMBURGER DI POLLO CON PAQNATURA KORNFLAKES, FONTINA, POMODORO, INSALATA, MAIONESE, PATATE DIPPERS


	VEGETARIAN BURGER
	€ 14,00
	PANE NERO, HAMBURGER VEGETALE, POMODORO, FONTINA, INSALATA, PATATE DIPPERS


	PAPPA-BURGER
	€ 15,00
	PANE VERDE, IRISH 200GR, SALSA AL RADICCHIO, MOZZARELLA DI BUFALA,  pomodorini semi-dry, bacon,  PATATE DIPPERS


	FORTE PAPA
	PAPPA-BURGER

	Pinse alla Romana
	la schiacciata classica
	€ 9,00
	olio extravergine di oliva del garda, rosmarino, sale di maldon, raspadura di lodi.


	la vesuviana
	€ 13,00
	pomodoro pelato italiano, alici del mar mediterraneo, ricotta fresca, olio extravergine di oliva del garda


	LA SFIZIOSA
	€ 14,00
	MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CARCIOFI RUSTICI PUGLIESI, PROSCIUTTO CRUDO


	LA DELICATA
	€ 14,00
	OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA, TARTARE DI SALMONE MARINATO IN OLIO AL LIMONE, TIMO ED ERBA CIPOLLINA.


	LA RICCA
	€ 13,00
	MOZZARELLA FIOR DI LATTE, POMODORINI ROSSI CONFIT, PANCETTA GIOVANNA PIACENTINA CON PARTI NOBILI MASSAGGIATA AL MIELE E LEGGERMENTE AFFUMICATA, FORMAGGIO RASPADURA


	CASERECCIA
	€ 14,00
	MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CREMA DI PISTACCHI, POMODORO SEMI-DRY, MORTADELLA DOP.


	SAPORITA
	€ 13,00
	MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SALSICCIA, FRIARIELLI, SCAMORZA AFFUMICATA.


	TRENTINA
	€ 12,00
	POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, FUNGHI, SPECK, RUCOLA, BRIE



	Panini
	poldo
	€ 8,00
	COTOLETTA DI POLLO, POMODORO, INSALATA, MAIONESE


	BOMBA
	€ 8,00
	PROSCIUTTO COTTO, FONTINA, POMODORO, INSALATA


	RUSTICO
	€ 8,00
	SPECK, BRIE, FUNGHI, RUCOLA


	TONNO
	€ 8,00
	tonno, mozzarella, pomodoro, cipolla

	estate
	€ 9,00
	prosciutto crudo, bufala, pomodoro, insalata


	mortazza
	€ 9,00
	mortadella, bufala, crema di pistacchi, pomodorini rossi confit


	club sandwich con patatine
	€ 15,00
	POMODORO, INSALATA, PROSCIUTTO COTTO, UOVO, MAIONESE E PATATINE FRITTE




	Insalatone
	mediterranea
	€ 11,00

	CHICKEN
	€ 11,00

	TONNO
	€ 11,00

	ESTIVA
	€ 11,00

	PESCHIERA DEL GARDA
	€ 12,00


	Antipasti
	taglieri di affettati misti e selezione di formaggi
	€ 25,00
	prosciutto crudo, speck dell’alto adige, mortadella d.o.p., pancetta giovanna piacentina, giardiniera, formaggio grana padano, brie


	CAPRESE DI BUFALA
	€ 12,00
	POMODORO, MOZZARELLA, BASILICO


	PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA DI BUFALA
	€ 15,00
	10 pezzi
	20 pezzi


	Dalla Cucina
	maxi cotoletta 300 gr
	con patatine
	€ 16,00

	arrosticini abruzzesi di pecora
	€ 12,00
	€ 22,00


	Pizze
	MARINARA
	€ 7,50
	Pomodoro, Aglio, Olio e Origano
	Tomato, Garlic, Oil and Oregano


	MARGHERITA
	€ 8.00
	Pomodoro, Mozzarella
	Tomato, Mozzarella

	TONNO E CIPOLLE
	€ 10,00
	Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolle
	Tomato, Mozzarella, Tuna fish, Onions

	SALAMINO
	€ 10,00
	Pomodoro, Mozzarella, Salamino piccante
	Tomato, Mozzarella, Spicy Salami

	PROSCIUTTO E FUNGHI
	€ 11,00
	Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto cotto, Funghi
	Tomato, Mozzarella, Cooked Ham, Mushrooms

	WÜRSTEL
	€ 10,00
	Pomodoro, Mozzarella, Würstel
	Tomato, Mozzarella, Würstel

	CRUDO E BUFALA
	€ 13,00
	Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto crudo e Bufala
	Tomato, Mozzarella, Raw ham and Buffalo mozzarella

	PIZZA TRICOLORE 1 / 2 METRO
	€ 25,00
	MARGHERITA, Prosciutto E FUNGHI, DIAVOLA


	Fritti
	ALETTE DI POLLO
	jalapeno ripieni
	olive ascolane
	€ 6,00
	€ 6,00
	€ 6,00
	mozzarelline impanate
	€ 6,00
	nuggets
	€ 6,00
	patatine fritte
	€ 5,00
	patatine dippers
	€ 5,50
	patatine dolci americane
	€ 6,00


	Dolci
	tiramisu’
	€ 5,00
	souffle’ al cioccolato
	€ 5,00
	MERINGA RIPIENA
	€ 5,00
	semifreddo con amaro del capo
	€ 6,00


	Allergeni

